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ORIENTAL URBAN CUISINE



FÜR DEN DURST
ZUM APÉRO 
		 GESPRITZTER WEISSWEIN 2DL			  7
HUGO 2DL					     11
APEROL SPRITZ 2DL				    11
SIMSIM SPRITZ 2DL				    11
GISELLE 2DL					     11
PROSECCO 2DL | 7.5DL	 			   8 | 55

KALT
		 ARKINA GRÜN|BLAU 5DL | 1L			   5.5 | 10
RIVELLA BLAU | ROT 3.3DL			   4.5
FRITZ KOLA | ZUCKERFREI 3.3DL		  4.5
INDIAN TONIC 2DL				    4
BITTER LEMON 2DL				    4
GINGER ALE 2DL				    4
GINGER B. 2DL 					     4
APFELSCHORLE 3.3DL	 			   4.5
GAZOSA LIMONE | LAMPONE 3.5DL		  5.5
ORANGENSAFT 3DL				    4.5
MANGOSAFT 3DL				    4.5
GUAVA SAFT 3DL				    4.5
SIMSIM EISTEE 3DL				    6
INGWER EISTEE 3DL				    6

WARM 
		 ESPRESSO					     4
CAFÉ						      4.5
CAPPUCCINO					     5.5
LATTE MACCHIATO				    6
HEISSI SCHOGGI				    5
TEE (FRAG UNS NACH DEN SORTEN) 		 5	
SIMSIM TEE		  			   5.5

WEIN 
		 WEISS
KSARA CHARDONNAY (LIB)  1DL | 7.5DL		  7.5 | 56
GRÜNER VELTLINER (A) 1DL | 7.5DL	 	 8.5 | 58
	 	
ROSÉ
KSARA SUNSET (LIB)  1DL | 7.5DL			   7.5 | 49

ROT
CHATEAU KSARA (LIB) 1DL | 7.5DL			   8 | 56
PRIMITIVO DEL SALENTO (IT) 1DL | 7.5DL		  7.5 | 55

MEHR WEINE GEFÄLLIG? WIR HABEN UNS SPEZIALISIERT   
AUF WINEPAIRING MIT GROSSARITGEN TROPFEN, FRAG 
UNS EINFACH, WIR GEBEN DIR GERNE AUSKUNFT. 

BIER 		
OFFEN
FELDSCHLÖSSCHEN ORIGINAL 4.8% - 3DL | 5DL	 4.5 | 7
FELDSCHLÖSSCHEN DUNKEL 5.5 % - 3DL | 5DL	 5 | 7.5 
	FLASCHE
BEIRUT 4.6% | 3.3DL				    6
LEFFE BLOND 6.6% | 3.3DL				   5.5
SCHNEIDER WEISSE 8.2% | 5DL			   8
FELDSCHLÖSSCHEN ALKOHOLFREI | 3.3DL		  5

FÜR STARKE 
		 SPIRITUOSEN 4CL 
ABSOLUT VODKA 40%  				    13
HAVANA CLUB RUM 40%			   13
BALLANTINE‘S WHISKEY 40%			   13
HENDRICKS GIN 40%				    14

APERITIV 4CL

CAMPARI 23% 		   			   9
MARTINI BIANCO 23%	 			   9

DIGESTIV 4CL

BRAULIO 21% 		   			   9
KSARAK 53%					     11

alle preise in chf und inkl. mwst
simsim restaurant | SCHWAMENDINGENSTRASSE 16 | 8050 ZÜRICH

+41 44 310 27 43 | info@sim-sim.ch | www.sim-sim.ch



FÜR DEN HUNGER

WARM 
		 ESPRESSO					     4
CAFÉ						      4.5
CAPPUCCINO					     5.5
LATTE MACCHIATO				    6
HEISSI SCHOGGI				    5
TEE (FRAG UNS NACH DEN SORTEN) 		 5	
SIMSIM TEE		  			   5.5

WEIN 
		 WEISS
KSARA CHARDONNAY (LIB)  1DL | 7.5DL		  7.5 | 56
GRÜNER VELTLINER (A) 1DL | 7.5DL	 	 8.5 | 58
	 	
ROSÉ
KSARA SUNSET (LIB)  1DL | 7.5DL			   7.5 | 49

ROT
CHATEAU KSARA (LIB) 1DL | 7.5DL			   8 | 56
PRIMITIVO DEL SALENTO (IT) 1DL | 7.5DL		  7.5 | 55

MEHR WEINE GEFÄLLIG? WIR HABEN UNS SPEZIALISIERT   
AUF WINEPAIRING MIT GROSSARITGEN TROPFEN, FRAG 
UNS EINFACH, WIR GEBEN DIR GERNE AUSKUNFT. 

MEZZE KALT
		 HUMMUS
KLASSISCH 					     8
SCHARF						     9
MIT OLIVEN					     9	
MIT TRÜFFEL					     14

BABAGANOUSH				    9
AUBERGINENMOUSSE		

GEFÜLLTE DATTELN (4STK)			   11
SAFTIGE DATTELN MIT FRISCHKÄSEFÜLLUNG		

MUHAMARRA					     9.5
SÜSS-PIKANTE WALNUSSPASTE, GRANATAPFELSIRUP

AVOCADOCREME				    9.5
AVOCADO, LIMETTENSAFT UND MINZE

LABNEH					     8
JOGHURTCREME MIT MINZE

LABNEH HARRA				    8
SCHARFE JOGHURTCREME MIT MINZE

FETA						      8
AUF RUCOLA MIT TOMATEN UND OLIVEN

MEZZE WARM		
FALAFEL (4STK)					     10
FRITTIERTE KICHERERBSENBÄLLCHEN

KIBBEH (4STK)					     14
BULGURTEIG GEFÜLLT MIT RINDSHACKFLEISCH UND KRÄUTERN	

FATAYER (4STK)	 				    11
TEIGTASCHEN GEFÜLLT MIT SPINAT		

RAKAJEK JIBN (4STK)	 			   11
BLÄTTERTEIG GEFÜLLT MIT GEWÜRZSCHMELZKÄSE

MUSAKA					     10
AUBERGINEN UND PEPERONI AN WÜRZIGER TOMATENSAUCE

BATATA HARRA					    8
PIKANTE KARTOFFELN MIT KORIANDER

HALLOUMI (4STK)	 			   9
GRILLKÄSE

CREVETTEN (4STK)				    12

HUMMUS LAHMA (4STK)			  	 12
HUMMUS MIT RINDSHACKFLEISCH UND PINIENKERNEN

BETENJAN					     11
FRITTIERTE AUBERGINEN AN PFEFFERMINZJOGHURTSAUCE

BAMIA						      9
OKRA MIT TOMATENSAUCE UND KORIANDER

SPIESSLI
KOFTA						      9
POULET						      9
LAMM						      11

SALATE
FATTOUSH					     9.5
GEM. SALAT, KNUSPRIGES FLADENBROT, GRANATAPFELBALSAMICO		

FALAFEL SALAT				    15
KICHERERBSENBÄLLCHEN, GEMISCHTER SALAT		

HALLOUMI SALAT				    16
GRILLKÄSE AUF TABOULÉ

AVOCADO STAMPF				    11
AUF LATTICH BLATT

TABOULÉ KLASSISCH				    10
QUINOA, TOMATEN UND PETERLI

TABOULÉ MIT
ÄPFEL						      13
HALLOUMI					     15
POULET						      17

MEZZE FÜR ALLE
VEGETARISCH | MIT SPIESSLI			  19 | 26  P.P.
KLEINE PLATTE, FÜR 1 PERSON, VERSCH. VARIATIONEN

VEGETARISCH | MIT SPIESSLI			  23 | 32  P.P.	
GROSSE PLATTE, FÜR MEHRERE PERSONEN, VERSCH. VARIATIONEN

SIMSIM SPEZIALITÄTEN
KUSHARI					     18
ÄGYPTISCHES NATIONALGERICHT		

HAWAWSHI					     21
OFENGEBACKENES FLADENBROT MIT RINDSHACKFLEISCH		

MIX GRILL		  			   28
VERSCHIEDENE SPIESSLI MIT POMMES FRITES

BAMJA TAJIN MIT RINDSFLEISCH		  24
MARROKANISCHES RINDSTAJIN		  24
SIMSIM BURGER				    26
FALAFEL BURGER				    23
HALLOUMI BURGER				    24
- BURGER MIT 3 VERSCH. MEZZE, POMMES FRITES UND SALAT

- FALAFEL BURGER VEGAN MÖGLICH (WRAP)

FLEISCH DEKLARATION: RIND (CH) | POULET (CH, UNG) | LAMM (NL)
      = VEGAN |      = VEGETARISCH
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Weine mit Herz
weiss rot
«touraine» Sauvignon blanc
Domaine des Corbillières, Loire
Eine typische unaufdringliche Sauvignon-Frucht wird in der Nase 
versprochen und im Gaumen gehalten. Welch Freude! Ein Sauvignon 
wie er reiner und spassiger nicht sein könnte. 
Die Leichtigkeit dieses Weins belebt jedes Mezze und passt hervorra-
gend zu einem Taboulé oder Fattoush.
75 cl | 67 chf

«merlot»
Mas de Figuier, Languedoc
Mas de Figuier hat es geschafft einen Merlot zu keltern, der nach 
Marmelade, Beeren, etwas Schoko und getrockneten Kräutern riecht. 
Die zarte, neckische Fruchtsüsse schmeichelt dem Gaumen und lässt 
Weinträume wahr werden. Seine Leichtfüssigkeit erlaubt es, diesen 
Wein zu warmen Mezze wie Kibbeh, Musaka und Bamia zu geniessen. Seine 
intensive Aromatik begleitet jedoch auch ein Hawawshi oder Kushari 
exzellent.
75 cl | 66 chf«muschelkalk» feinherb

Weingut Messmer, Pfalz
Ein feinherber Riesling-Traum! Mit dem weichen und cremigen 
Charakter kommt es mit der zarten Restsüße zu einer faszinieren-
den Balance von Zucker und Säure. Letzteres wirkt geschliffen, die 
mineralische Note wunderbar verteilt, der Wein offen und verspielt.
Dieser Riesling gesellt sich durch das feinherbe Spiel sehr gut zu 
würzigen und sogar scharfen Mezze. Unbedingt mal zu einem schar-
fen Hummus, Muhamarra, Falafel oder Batata Harra probieren. 
75 cl | 92 chf

«magneric»
Dom. Sainte Croix, Corbières, Languedoc
Der «magneric» kommt vom gleichnamigen Rebberg, der mit 50jährigen 
Grenache Reben bepflanzt ist. Die Carignan-Reben sind gar über 100jäh-
rig, gepflanzt 1905! Der Wein ist ein Konzentrat, dunkel, wild, samten und 
fruchtsüss zugleich. Noten von dunklen und roten Früchten, Feigen, 
wildem Thymian, Fenchel, Rosmarin und Wacholder. Der Wein schreit 
förmlich nach würziger Begleitung: Zum Beispiel Tajin, Spiessli, Kibbeh 
oder Hummus Lahma.
75 cl | 113 chf

«yotuel roble»
Bod. Gallego Zapatero, Ribera del Duero
Schon in der Nase springt einem ein dichter Mix aus dunklen Beeren und 
würzigen Röstaromen an. Im Gaumen überrascht die breite, dichte und 
frische Tempranillo-Frucht. Ein intensiverer Ribera del Duero der am 
besten zu einem Burger, Bamia, Hummus Lahma oder Kofta passt.
75 cl | 92 chf

«barbera M»
Azienda Agricola Le Marie, Piemont
Westlich von Alba unmittelbar am Fusse der Westalpen liegt die un-
bekannte DOC Pinerolese und zeigt, dass auch ausserhalb der teuren 
Kernzone tolle Barberas wachsen. Dieser deliziöse Barbera wird im 
grossen Holzfass ausgebaut, was ihm sehr dezente Röstnoten im Hinter-
grund verleiht. Er hat eine dichte, schmeichelnde, kirschige Frucht und 
eine saftige Säure durchdringt einen weichen Körper.
Was würden wir dazu essen? Hummus mit Trüffel, Fatayer, Musaka und 
sonstige Fleischgerichte.
75 cl | 87 chf

unser partner

«vincoeurs riesling nr. 1» feinherb
Weingut pfaffmann, Pfalz
Dieser biologisch produzierte Riesling steht in perfekter Harmonie 
zwischen Süsse, Säure und Frucht. Er ist leicht, trinkig und ein ab-
soluter Publikumsliebling. Wir wagen zu behaupten, dass Weine wie 
diese am besten zur orientalischen und asiatischen Küche passen. 
Probiert ihn unbedingt mal zu Babaganoush, Labneh, Betenjan, Kofta 
oder zu scharfem Hummus.
75 cl | 74 chf

rosé 
«frou-frou» rosé
Domaine de l‘Ancienne Mercerie, Faugères, LanguedocItalien
Die wunderschöne Farbe dieses herrlichen Rosé lädt zum fröhlichen 
Trinken ein. Der biologisch produzierte Wein besticht mit seiner 
fruchtigen Eleganz und der angenehmen Frische. Er begleitet wun-
derbar Salate und kalte Mezze.
75 cl | 76 chf


